Zwiebelgemiuse
12 Personen

ca < 90 min Zubereitungszeit

1,5 kg Dorrfleisch
5 kg Zwiebel
2 kg Pellkartoffel (ca. 3 Kartoffel/Kopf)

Dorrfleisch in der Pfanne bei méssiger Hitze ausbraten.

Gesamte Menge Zwiebeln, in Scheiben geschnitten, dazu und standig wenden
Wirzen mit:

g Pfeffer
g Salz

(Bier getrunken erleichtert beim Wurzen das Treffen des richtigen Geschmackes — kein
Scherz!)



